
�20 for 2-courses and a g lass of  wine or 
�25 for 3-courses and g lass of  Champagne 

*
f r i tto mis to a l l`ascolana

deep fried ascolana olives , artichokes

insa la ta di aranc ia e oli ve
orange & olive sa lad

zuppa di c icerchia , la rdo
dried fava bean soup, cured lard 

selezione per due, lonza, pomodori verdi ,  acch iughe, insa la ta di aranc ia e 
o l ive , ol ive a l ascolana 

shared antipasto for two, cured pork f i l le t, green tomatoes, anchov ies , 
orange & olive sa lad, deep fried stuf fed ol ives

**

pancetta di mia le lacca ta , purea di cavolf iore
vin cotto laquered pork be l ly, caul i f lower puree 

sepp ia a l l ‘anconetana
stuf fed cuttlef ish, tomato sauce

gnocchi formaggio di fossa e nocci
cave ripened sheeps cheese gnocchi ,  walnuts

***
bostrengo 

rice & chocolate cake

scarafola ta
deep fried lemon & rum fri tters

rav iol i  fr it t i ,  sa lsa a l l`an ice
deep fried ravio l i  anse sauce


